Pate a tarte
minute

-100ml d’eau chaude
- 100m1 d’huile
1 cuillere a café de sel

-1 cuillere a café de levure
chimique

-250g de farine

Versez tous les ingrédients dans l'ordre
indiqué dans un récipient hermétique.

Fermez et secouez-le énergiquement.
Faconnez en boule puis étalez.
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